
令和６年度 中高生サイエンスキャリアプログラム 

女子中高生のためのキッチンサイエンス教室 

-白米と玄米からの科学的なミニ甘酒作り- 

鎌倉女子大学 

実施日 令和６年 8月 8日（木）  保護者参観 可 

募集人数 20名 最小実施人数 1名 対象者 女子中学生・女子高校生 

※欠席、遅刻等の連絡は青少年センター科学部 046-222-6371へお願いします。 

集合場所 実習棟３階 理科学実験室 

所在地 〒247-8512 神奈川県鎌倉市大船 6-1-3 

ホームページ https://www.kamakura-u.ac.jp/ 

内容と時程  13:00 ～ 14:30 
白米と玄米を用いた簡易的な甘酒作りに伴う科学的な探究活動を行います。 

（備考：実験室で作ったサンプルの試飲は行いません） 
 

13：00 あいさつ・オリエンテーション 

13：10 今日の実験について（解説・実験上の諸注意） 

13：35 休憩 

13：45 実験 

14：15 まとめ・アンケート記入 

持ち物 筆記用具、飲み物 

注意事項 
当日は汚れてもよい服装で参加してください。この実験には白米，玄米，米麹を使用し

ます。この実験に用いる食材のアレルギーを抱えていない場合にご参加頂けます。 

参加者による撮影について 

撮影可です。個人での使用に留めて頂きます。各種ＳＮＳ等への投稿はご遠慮ください。 

 

会場までのアクセス 

JR線・湘南モノレール 大船駅（東口・笠間口） より徒歩 8分 

 

https://www.kamakura-u.ac.jp/

