
 １ 湘南ポモロンレッドとは  

◇コラム 1 「湘南ポモロン」シリーズの誕生 
 
 1990 年代にイタリア料理ブームが巻き起こり、トマトは炒め物やパスタソースなど加熱料理にも積極的に
利用されるようになりました。古くから欧米諸国では加熱調理に適した加工用トマト品種が利用され、日本で
も「にたきこま」や「ホールファイン」などが新たに育成されました。しかしながら、日本の食生活の中で
は、生食用、加工用といった使い分けの習慣がないため、加工用トマト品種は広く市場に出回りませんでし
た。そこで、生食・加熱調理兼用というコンセプトで品種育成に取り組み、2009 年に「湘南ポモロン」が誕
生しました。果色は赤と黄色があり、「湘南ポモロン・レッド」 
と「湘南ポモロン・ゴールド」の名称で現地に導入され、いず 
れも品種改良により現在の「湘南ポモロンレッド 35R」と 
「湘南ポモロンゴールド G4」になっています。 

さらに、生食で食味が良好で、果実色が茶色の品種「湘南ポモ 
ロンショコラ」（2021 年 12 月品種登録出願）を育成しました。 


